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DANMARKS ALDSTE HOTEL ANNO #1581«

GASTRONOMISK SASON MENU

Abningstider: Mandag - Sendag fra k. 18-21

* *
FORRET HOVEDRET OST & DESSERT
Kammusling Torsk Ost
Blomkal Basquaise Tre Danske Oste
Brunet Smor Nye Kartofler Kompot
199,- 275,- 145,-
Asparges Braiseret Lam Panna Cotta
Braiseret Porre Kartoffelmos Kokos Sorbet
Asparges Blanquette Vandouvan Sauce Grapefrugt
185,- * 325, * 155,-
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LILLE DAGMAR MELLEM DAGMAR STOR DAGMAR
MENU MENU MENU
3-retters menu 4-retters menu 6-retters menu
Velkomst & Appetitvaekker Velkomst & Appetitvaekker Velkomst & Appetitvaekker
Kammusling Kammusling efterfulgt af alle 6 retter
Braiseret Lam Braiseret Lam pa den gastronomiske

Panna Cotta Ost sesonmenu
Panna Cotta
695,- 795,- 1.095,-

: Med vinm(?nu Med vinmenu Med vinmenu
inkl. passer%de vinment inkl. passende vinmenu inkl. passende vinmenu
og fri vand og fri vand og fri vand
995,- 1.145,- 1.545,-

J
VINMENU
2-retters vinmenu .......... 225,-
3-retters vinmenu .......... 295, -
4-retters vinmenu ........... 350,-
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% Alle priser er i DKK inkl. moms
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